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UNIVERSITET

Naturvetenskapliga fakulteten

MVEN21, Miljévetenskap: Milj6- och hilsoskydd -
livsmedelssikerhet, 15 hogskolepoing
Environmental Science: Environmental Health - Food Safety, 15
credits
Avancerad niva / Second Cycle

Faststillande

Kursplanen ar faststalld av Naturvetenskapliga fakultetens utbildningsnamnd 2015-
11-05 att galla frdn och med 2015-11-05, héstterminen 2015.

Allminna uppgifter

Kursen ar en valbar kurs pa avancerad niva fér en naturvetenskaplig kandidat-,
magister- eller masterexamen i miljé- och halsoskydd.

Undervisningssprak: Svenska

Huvudomrade Férdjupning

Miljévetenskap A1N, Avancerad nivd, har endast kurs/er
pa grundniva som férkunskapskrav

Miljé- och halsoskydd A1N, Avancerad niva, har endast kurs/er

pa grundniva som férkunskapskrav

Kursens mal

Kunskap och forstielse
Efter avslutad kurs ska studenten visa:

e fordjupad kunskap inom amnesomradet livsmedelssékerhet i relation till offentlig
livsmedelskontroll

e fordjupad insikt om vilka halsofaror som férknippas med felhantering eller
férorening av de vanligaste livsmedlen inklusive dricksvatten

e fordjupad metodkunskap om hur egenkontrollprogram baserade pa HACCP-
principerna (Hazard Analysis Critical Control Point) byggs upp

e generell kunskap inom forsknings och utvecklingsarbete for livsmedelssakerhet
och halsoskyddsarbete.
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Firdighet och formaga
Efter avslutad kurs ska studenten visa férmaga att:

e tillampa livsmedelslagstiftningen inom den offentliga livsmedelskontrollen med
dess organisation, arbetssatt och hjalpmedel

e kritiskt granska och bedéma livsmedelsverksamheter och deras
egenkontrollprogram samt mikrobiologiska analysresultat ur ett riskbaserat
livsmedelssakerhetsperspektiv

e muntligt och skriftligt redogéra for fakta och argument samt diskutera slutsatser i
dialog med livsmedelsféretagare

e kritiskt och sjalvstandigt identifiera och formulera fragestallningar inom aktuella
livsmedelssakerhetsomraden och att skriva ett vetenskapligt korrekt arbete om en
vald fragestallning.

Virderingsf6rméaga och forhéllningssitt
Efter avslutad kurs ska studenten visa:

e insikt om vetenskapens mojligheter och begransningar i relation till
livsmedelshantering i samhallet och manniskors ansvar fér hur den anvands

e fdrmaga att identifiera sitt behov av ytterligare kunskap och ta ansvar for sin
kunskapsutveckling relaterat till den offentliga livsmedelskontrollens
féranderlighet.

Kursens innehall

Kursen innefattar livsmedelskannedom inklusive dricksvatten, livsmedelsmikrobiologi,
grundférutsattningarna for hygienisk livsmedelshantering samt principerna for
HACCP-systemet (Hazard Analysis Critical Control Point). Kursen ger ocksa en
overblick av de myndigheter och den lagstiftning som berdr livsmedelssakerhet,
liksom en inblick i betydelsen av god kommunikation och riskbaserat tdnkande inom
livsmedelskontrollen.

Under kursen behandlas metodik fér temperaturmatning, provtagning av livsmedel
for mikrobiologisk analys samt provtagning for kontroll av ytors renhet.

Kursens genomforande

Undervisningen utgérs av évergripande foreldsningar, arbetsuppgifter (enskilt och i
grupp). Aven studiebesok och en kortare praktik ingar. Autentiska fall och
analysresultat vavs in i undervisningen for att férbereda studenterna for sin framtida
yrkesutdvning. Laborativa moment och redovisningar dr obligatoriska men narvaro vid
samtliga kursmoment rekommenderas. Den student som ar franvarande vid
obligatoriska moment far utféra en ersattningsuppgift.

Kursens examination

Examination sker muntligt i grupp. For studerande som inte godkants vid ordinarie
tentamen erbjuds ytterligare tentamenstillfalle i nara anslutning hartill.

Prov/imoment fér denna kurs finns i en bilaga i slutet av dokumentet.
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Betyg

Betygsskalan omfattar betygsgraderna Underkand, Godkand, Val godkand.
Betygsgrundande moment ar:

e muntlig tentamen

e individuellt skriftligt arbete

e minitentamina for omradena livsmedel, egenkontroll och mikrobiologi.
For godkant betyg pa hela kursen krdvs minst 50 % godkant pa tentamen och
minitentamina samt godkant individuellt arbete. Dessutom kravs godkanda muntliga
redovisningar och deltagande i alla obligatoriska moment.

For val godkant utdkas kraven till minst 75 % godkadnt pa tentamen samt val godkant
individuellt arbete.

Forkunskapskrav

For tilltrade till kursen kravs grundlaggande behdérighet samt 90 hégskolepoadng (hp)
naturvetenskapliga kurser inklusive godkanda kurser motsvarande MVEC11 Miljératt
for miljovetare, 15 hp.

Ovrigt

Kursen kan inte tillgodoraknas i examen med MVE108/MVEN12 Miljé- och
halsoskydd, livsmedelssakerhet 15 hp.
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Prov/moment for kursen MVEN21, Miljévetenskap: Miljo- och héalsoskydd -
livsmedelsséakerhet

Galler fran H15

1501 Miljévetenskap: Miljo- och halsoskydd - livsmedelssakerhet, 15,0 hp
Betygsskala: Underkand, Godkand, Val godkand
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